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てんぷら小野オーナーシェフ。



～海外メディアにて日本食文化を発信～





「ワールドクルーズMSCスプレンディダ」にて、日本料理総監修担当



つなぐ ・ 育てる ・ 発信する



参考リンク:フジテレビ Future Runners

https://www.fujitv.co.jp/futurerunners/archive_320.html




１
天ぷら職人の視点から～



参考動画:byfood Youtube

２

https://youtu.be/BSgbDgHISV4?si=YQ8A0-NySRgGuU_N


３



取り組み事例～食後にはモットーを手書きしお渡しする～



４
〜料理人が担う国際発信の役割〜

AMAN NEW YORKにて天ぷらのトレーニング、ポップアップコラボディナー実施



日本食文化の未来構想図

５



イメージ図



山形県・庄内の生産者様訪問



※お客様の情報は個人情報ですが、本日お話することはご本人
にもご快諾いただいております。
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